
ま

す二
ま

す升
は

ん五
じ

ょ

う合

◎
飲
食
業
界
の
動
向

コ
ロ
ナ
以
降
、
一
般
消
費
者
行
動
は「

小
規

模」
「

プ
ラ
イ
ベー

ト
宴
会」

に
シ
フ
ト
し
て

い
る
。
全
て
の
飲
食
店
に
と
っ
て
、
最
も
大
事

な
年
末
商
戦
を
い
か
に
乗
り
切
る
か
、
が
課
題

と
な
る
。

予
約
の
獲
得
に
つ
い
て
、
今
ま
で
よ
り
積
極

的
に
ア
ピー

ル
す
る
必
要
が
あ
る
。
既
存
客
に

対
し
て
予
約
を
促
す
ア
プ
ロー

チ
、
来
店
時
に

年
末
プ
ラ
ン
の
チ
ラ
シ
を
渡
し
た
り
、
料
理
や

時
間
帯
の
要
望
に
応
え
る
事
を
伝
え
る
事
も
有

効
だ
。
も
ち
ろ
ん
メー

ル
や
Ｓ
Ｎ
Ｓ
等
で
の
情

報
発
信
も
行
う
べ
き
だ
ろ
う
。

専
門
家
に
よ
る
と
、
こ
の
年
末
の
キー

ワー

ド
は「

値
上
げ
を
し
て
年
末
を
迎
え
よ
う」

と

い
う
事
だ
。

人
件
費
や
物
価
の
高
騰
で
利
益
は
圧
迫
さ
れ

る
の
で
、
客
単
価
ア
ッ
プ
は
マ
ス
ト
で
あ
る
。

低
価
格
で
戦
う
の
で
は
な
く
、
多
少
高
い
価
格

設
定
で
も
価
値
を
感
じ
て
も
ら
え
る
メ
ニ
ュー

や
プ
ラ
ン
作
り
が
予
約
獲
得
に
も
つ
な
が
る
は

ず
。外

食
が
よ
り
特
別
な
も
の
と
な
っ
て
い
る
昨

今
、
来
店
客
の
満
足
度
を
高
め
、
店
の
売
上
・

利
益
が
見
合
っ
て
い
る
か
、
チ
ェ
ッ
ク
し
て
い

き
た
い
。

◎TOPICS

『角瓶は何故売れるのか？』

昨今のウイスキーブームもあり、ウイスキー市場が好調

だ。

中でも「サントリー角瓶」は圧倒的な定番となっている。

なぜ角が現在の地位を確立したのか。

実は長らく低迷期にあったウイスキー市場。おじさんの

酒、古臭いと敬遠される傾向にあった。転機は 2009 年。

サントリーのプロモーション部隊が「味」ではなく「飲み

方」が若い世代に受けないと考え、「ハイボール」という

飲み方を居酒屋中心に拡売していく。まずはビールという

固定観念を打ち消すべく、若者向けにアルコール度数を 7

～8％に抑え、レモンの搾り方も拘った。ある程度人気が

出て来たところでサントリー得意の広告である。女優の小

雪を使用した「ウイスキーがお好きでしょ」の CM で一気

にブームに火が着く。今日の「ハイボールといえば角ハイ」

といった図式はサントリー社の類まれなる努力によって

もたらされたのである。

ヤ
マ
ロ
ク
お
す
す
め
商
品

◆
麦
焼
酎

ま
る
に
し

き
ま
ぐ
れ
風
と
ん
ぼ

２
５
度

７
２
０
ミ
リ…

１
１
５
０
円

１
８
０
０
ミ
リ…

２
２
５
０
円

豊
か
な
香
ば
し
い
麦
の
香
り
、
濃
い
旨
み
が
特
徴
。

◆
芋
焼
酎

ま
る
に
し

黒
麹

２
５
度

７
２
０
ミ
リ…

１
０
０
０
円

１
８
０
０
ミ
リ…

２
０
０
０
円

柔
ら
か
な
口
当
た
り
、
豊
富
な
旨
み
や
芋
の
風
味
が
特
徴
。

今
月
の
お
得
キ
ャ
ン
ペー

ン

左
記
商
品
を
３
本
ご
購
入
頂
け
る
と
１
本
サー

ビ
ス

さ
せ
て
頂
き
ま
す
。

◎
芋
焼
酎

一
刻
者

２
５
度

芋
本
来
の
甘
い
香
り
と
、
す
っ
き
り
し
た
上
品
な
味
わ
い
。

７
２
０
ミ
リ…

１
３
６
２
円

１
８
０
０
ミ
リ…

２
８
０
３
円

◎
芋
焼
酎

一
刻
者

赤

２
５
度

赤
芋
本
来
の
甘
み
豊
か
な
香
り
と
、
ま
ろ
や
か
さ
が
特
徴
。

７
２
０
ミ
リ…

１
４
８
８
円

１
８
０
０
ミ
リ…

３
０
７
９
円

◎
芋
焼
酎

一
刻
者

紫

２
５
度

紫
芋
１
０
０
％
で
、
驚
く
ほ
ど
フ
ルー

テ
ィー

な
甘
い
香

り
と
芳
醇
な
味
わ
い
。

７
２
０
ミ
リ…

１
５
６
８
円

◎
気
に
な
る

・
酒
粕
の
行
方

醪
を
圧
搾
機
に
て
搾
っ
た
際
に
出
来
る「

酒
粕」

。
一
昔
前
は
大

量
に
蔵
元
さ
ん
か
ら
頂
い
た
も
の
で
し
た
。

近
年
は
コ
ロ
ナ
禍
も
あ
り
、
生
産
量
が
減
少
し
て
い
る
事
や
、
酒

粕
に
含
ま
れ
て
い
る「

レ
ジ
ス
タ
ン
ト
プ
ロ
テ
イ
ン」

と
い
う
成

分
が
美
容
・
健
康
に
良
い
と
さ
れ
、
美
容
健
康
商
品
と
し
て
活
用

さ
れ
、
市
場
に
出
回
る
数
量
は
減
少
し
て
い
る
よ
う
で
す
。

◎
今
日
使
え
る
酒
の
雑
学

皆
さ
ん
は
瓶
ビー

ル
の
王
冠
の
ギ
ザ
ギ
ザ
の
数
が
何
個
だ
か
ご

存
知
で
し
ょ
う
か
？

正
解
は…

２
１
個
。
英
国
の
ウ
イ
リ
ア
ム
・
ペ
イ
ン
ター

と
い
う

人
が
ビー

ル
の
炭
酸
ガ
ス

が
抜
け
な
い
栓
を
作
れ
な
い
か
研
究
を
重
ね
た
結
果
、
王
冠
に
２

１
個
の
ギ
ザ
ギ
ザ
を
つ
け
る

と
い
う
方
法
を
考
案
し
ま
し
た
。
物
を
固
定
す
る
に
は
２
点
、
４

点
よ
り
も
３
点
の
方
が
安
定

す
る
と
い
う
力
学
の
常
識
を
用
い
て
、
３
の
倍
数
で
あ
る
２
１
個

の
ギ
ザ
ギ
ザ
を
つ
け
た
と
こ
ろ
、
上
手
く
い
っ
た
の
で
す
。

身
近
な
王
冠
の
ギ
ザ
ギ
ザ
の
数
を
数
え
て
み
て
は
い
か
が
で
し

ょ
う
か
？

◎
蔵
元
探
訪
記

・
西
酒
造

鹿
児
島
県
薩
摩
半
島
西
海
岸
に
あ
る
吹
上
町
。
こ
こ
に「

富
乃
宝

山」

で
有
名
な
西
酒
造
が
あ
る
。

芋
づ
く
り
等
の
農
作
業
を
焼
酎
造
り
の
一
環
と
み
な
し
、「

土
か

ら
始
め
る
焼
酎
つ
く
り

屋
根
の
な
い
蔵」

と
名
付
け
て
原
料
の

栽
培
に
も
情
熱
を
注
い
で
い
る
。

飲
み
手
に
心
か
ら
喜
ん
で
頂
け
る
よ
う
焼
酎
造
り
の
全
て
の
工

程
に
厳
し
い
管
理
基
準
を
設
け
、
こ
れ
を
ク
リ
ア
し
た
も
の
だ
け

が
市
場
に
出
回
る
。

蔵
内
は
ど
こ
も
塵
一
つ
な
い
ほ
ど
綺
麗
に
清
掃
さ
れ
て
お
り
、
全

て
の
従
業
員
の
方
の
挨
拶
も
気
持
ち
良
い
。

焼
酎
造
り
に
関
わ
る
全
て
の
人
と
飲
ん
で
頂
く
全
て
の
方
へ
の

感
謝
の
気
持
ち
と
し
て
、
ラ
ベ
ル
の
裏
側
に「

あ
り
が
と
う」

と

い
う
文
字
を
入
れ
て
い
る
事
は
あ
ま
り
知
ら
れ
て
い
な
い
。

非
常
に
良
い
蔵
元
様
で
、
勉
強
に
な
り
ま
し
た
。



◎お知らせ

本年も大変お世話になりました。

年末年始の配送案内になります。

◆年内配送…12/30（金）まで

◆年始配送…1/4（水）から

◆
繁
盛
店
の
秘
訣

「

立
石

宇
ち
多〝

」

葛
飾
区
立
石
。
東
京
下
町
に
常
に
行
列
を
作
る
超
繁
盛
店
で
あ
る
。

店
の
メ
ニ
ュー

は
至
っ
て
シ
ン
プ
ル
。「

も
つ
焼
き」

「

焼
酎」

「

ビー

ル」

の
み
。
更
に
お
店
の
独
自
ルー

ル
も
存
在
し
、
こ
の

時
代
に
あ
っ
て
圧
倒
的
な
敷
居
の
高
さ
で
あ
る
。

と
も
す
れ
ば
デ
メ
リ
ッ
ト
の
塊
の
よ
う
な
こ
ち
ら
の
お
店
が
繁
盛

し
て
い
る
理
由
は
何
か
。
そ
れ
は「

緊
張
と
緩
和」

で
は
な
い
か

と
思
う
。

お
客
さ
ん
は「

宇
ち
多
゛」

で
飲
食
す
る
為
に
時
に
数
時
間
並
ぶ

事
も
あ
り
、
い
ざ
入
店
と
な
っ
て
も
、「

鞄
は
抱
え
て
入
ら
な
け

れ
ば
な
ら
な
い」

「

既
に
飲
ん
で
い
る
人
は
入
店
禁
止」

等
の
抑

制
を
強
い
ら
れ
る
。
オー

ダー

を
し
て
も
強
面
の
店
主
が
ぶ
っ
き

ら
ぼ
う
な
対
応
を
し
て
く
る
。

こ
こ
ま
で
し
て
漸
く
料
理
＆
酒
に
あ
り
つ
け
る
訳
だ
。

運
ば
れ
て
き
た
も
つ
焼
き
は
お
世
辞
抜
き
に
絶
品
で
、
新
鮮
そ
の

も
の
。
酒
も25

度
の
宝
焼
酎
に
梅
シ
ロ
ッ
プ
を
垂
ら
し
た
だ
け

の
ア
ル
コー

ル
の
塊
。1

杯
呑
め
ば
か
な
り
酔
え
る
。
梅
シ
ロ
ッ

プ
な
の
か
ど
う
か
も
曖
昧
で
あ
る
。（

下
町
界
隈
で
は
謎
シ
ロ
ッ

プ
と
呼
ば
れ
て
い
る）

。

た
だ
絶
品
の
モ
ツ
と
の
相
性
は
抜
群
で
あ
る
。

こ
う
し
て
料
理
と
酒
を
堪
能
し
た
後
、
退
店
す
る
時
に
は
不
思
議

な
充
実
感
を
得
ら
れ
る
の
で
不
思
議
な
も
の
だ
。

冒
頭
に
も
記
載
し
た
が
、
入
店
ま
で
の
緊
張
感
と
退
店
後
の
充
実

感（

緩
和）

こ
そ
が
こ
の
店
の
最
大
の
魅
力
な
の
で
あ
る
。

自
宅
で
も
手
軽
に
美
味
し
い
料
理（

レ
ト
ル
ト
等）

や
酒
が
楽
し

め
る
時
代
に
あ
っ
て
、
外
食
に
求
め
ら
れ
る「

非
日
常
体
験」

と

い
う
要
素
が
、
コ
ロ
ナ
禍
以
降
さ
ら
に
強
ま
っ
て
い
る
傾
向
に
あ

る
。
一
昔
前
の
よ
う
に
ラ
イ
バ
ル
が
近
隣
店
舗
と
は
限
ら
ず
、
ス

ー

パー

や
ネ
ッ
ト
業
者
等
の
幅
広
い
分
野
に
広
が
っ
て
い
る
。
こ

う
い
っ
た
と
こ
ろ
と
の
差
別
化
こ
そ
が
、
こ
れ
か
ら
の
飲
食
業
界

を
左
右
し
て
い
く
だ
ろ
う
。

「

こ
の
店
に
来
て
良
か
っ
た」

を
増
や
せ
る
よ
う
に
。

◎冬のレシピ

◆ホットビア

ビールの本場ドイツなどでは古くから親しまれてきた飲み方。

香ばしさが感じられる「スタウト」や「シュヴァルツ」等がおすすめ。

電子レンジで温めたら、そのまま飲んでも良いですが、黒砂糖やハチ

ミツ等の甘み、シナモンやショウガ、レモンピールなどのスパイス類

を加えてもオススメです！

◆燗酒

電子レンジの場合は、一合（１８０ml）約４０秒（５００W）で人肌燗

くらいに温まります。

・人肌燗…３５度（触ると温かく感じる）

・ぬる燗…４０度（熱くはない程度）

・上燗…４５度（注いだ時に湯気が出る程度）

・熱燗…５０度（徳利から湯気が生じる）

・飛びきり燗…５５度（徳利を持つと熱いくらい）

◎入谷蔵ＮＥＷＳ

入谷蔵に新しいラインナップが加わります！

◆紫宙（しそら）

岩手県の酒蔵。女性杜氏が醸すブランド。

女性らしい柔らかな口当たりと甘みが特徴です。

◆郷宝（ごっほう）

北海道の酒蔵。酒米本来の旨みを品良く引き立て

ながらすっとキレていく。穏やかな香りが特徴です。


